
 

 

審 査 基 準 

 

 

１.  審査方法 

  提案された企画提案書等について、有明工業高等専門学校学寮給食業務委託業者 

   選定委員会「以下（委員会）という。」において、プレゼンテーションを実施する。  

   また、必要に応じて、審査期間中に提案の詳細に関する追加資料の提出を求める

ことができる。 

 

２.  評価方法 

（１） 審査における評価方法 

企画提案書等の事項に基づき５段階評価とし、委員会の委員が評価した結果 

    を集計したものを当該企画提案者の得点とする。  

     なお、評価基準は以下のとおり。  

      ５：大変優れている。 

      ４：優れている 

      ３：普通 

      ２：やや劣っている 

      １：劣っている 

  （２）審査における同点取扱い  

集計結果において同点の場合は、評価「２及び１」が多いほうを下位とし、 

    それでも同点の場合は、評価「５」の多いほうを上位とする。  

 

３.  評価内容 

 １．教育機関における学寮給食業務に対するポリシーが明確になっているか。  

２．食材の安全確保、安全供給及び衛生管理のための体制が整備されているか。  

３．作業従業員の管理体制が整備されているか。  

 ４. 厨房・食堂の安全管理及び衛生管理体制が整備されているか。  

 ５．事故発生時（食中毒・台風・地震・火災等が発生した場合）の対応（マニュアル  

等）ができるように体制整備がされているか。 

 ６．改善要求（寮生等の意見）への対応ができるように体制整備がされているか。 

 ７. 「食育」等をテーマに管理栄養士による寮生対象（主に新入生対象）の集団

栄養指導ができるようになっているか。 

８. 朝食・昼食・夕食の２ヶ月分の献立表（エネルギー、タンパク質、脂質、カ

ルシウムの数値を記載）を提示については、基準等に基づきバランスの取れた

ものとなっているか。 



 

 

 ９. イベント（行事を含む）での食事の提供ができるようになっているか。  

１０. 特別献立（喫食制限・宗教上の制限等）への対応ができるようになっている

か。 

１１. 実施細目以外に本校にとって有意義なアピール点が企画提案者から示されて

いるか。 


